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La programacio i altres informacions JORNADES D’EQUIPS DIRECTIUS

8:00 Sortida de I'autobus des de Ciutadella i parada a la resta de pobles.

8:30 Sortida de la B 1 des del moll de Cales Fonts (assistent b vehicl p Id. t °
p?_(‘l;l;i_*a). e la Barca 1 des del moll de Cales Fonts (assistents amb vehicle Que VO ll. enll'

9:00 Sortida Barca 2 (assistents que acudeixen amb l'autobus).

9:30 Presentaci6 de les jornades.

9:45 Conferencia a carrec de Jordi Musons: Mirada compartida, educacio docents formats
transformadora: la clau d'un projecte educatiu de qualitat.

11:00 Pausa per berenar. ?

11:30 Masterclass a carrec de David Atzet: Penso, doncs programo. I t

13:35 Pausa per dinar. a meu Cen re ®

15:00 Masterclass a carrec de David Atzet: Del programa a l'accié.

17:00 Pausa

17:30 Intervencio del CEP: E/ pla quadriennal i les noves modalitats i propostes dels
participants.

18:45 Comiati clausura

19:10 Sortida de la Barca 1 (assistents que acudeixen amb l'autobus*).

19:30 Sortida de la Barca 2 (assistents que acudeixen amb vehicle propi).

19:30 Sortida de l'autobus. (assistents barca 1)

Inscripcio i confirmacio
A I'hora de confirmar la vostra assisténcia (29/04), rebreu, al correu electronic que
especifiqueu en la inscripciod, un enllag a dos formularis :

e Per apuntar-vos al servei d'autobus, i la Barca 1 o a la Barca 2.

e Per especificar qualsevol allergia o intolerancia alimentaria que haguem de

tenir en compte.
Material
Per participar a la masterclass només
sera necessari portar teléefon mobil.

La direccio de contacte és: jornades@cepdemenorca.cat

*En cas que es superi el nombre de places de la Barca 1, es derivaran persones a la
Barca 2 o a l'inrevés a la tornada.
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Carta dels directors

Els ponents

Benvolguts equips directius,

Us donem la benvinguda a l'activitat formativa organitzada pel CEP de Menorca i CFIRDE amb la
collaboracié del CIME, ADIPME i ADESME.

L'objectiu de la formacié és entendre el PEC (PD o PGA) com un document estrategic, subjecte a la
seqliéncia: NECESSITATS DELS ALUMNES - DIAGNOSTIC - SOLUCIO - APLICACIO, per tal d'establir
la coheréncia entre la sollicitud de formacié en centre i I'execucié del PEC.

Prioritzar la formacié dels docents que formen part del claustre per a dur a terme de manera
sostenible el que determina el PEC és un punt clau per a garantir el desenvolupament adequat de

la linia pedagogica del centre i el creixement professional dels seus docents.

Convenguts de la importancia d'incrementar la competencia professional docent, treballem
conjuntament per aconseguir I'exit en 'aprenentatge de tot el nostre alumnat.

Salutacions,

Caterina Antonio
Directora del CEP de Menorca

Antonio Marquez
Director de CFIRDE

El catering: aprenentatge i servei a Iilla de Llatzaret

Jordi Musons

Bioleg de formacié i professor de vocacié, i des del 2007,
director de l'escola Sadako de Barcelona. Membre durant el
mateix periode de la junta directiva de I'Agrupacié Escolar
Catalana i autor l'any 2021 del llibre Reinventar lescola.
Actualment assessor internacional amb la Fundacié xilena
Nueva Educacion.

Fa 25 anys que esta implicat en la transformacié educativa,

experimentant amb metodologies i organitzacions que
promoguin l'aprenentatge competencial i la implicacié de
I'alumnat.

Al 2015 I'escola Sadako va ser incorporada a la xarxa d'escoles
Changemaker de la fundacié Ashoka, que comparteixen entre
els seus principals proposits oferir a l'alumnat una educacié
que fomenti I'empatia, la cooperaci6, la participacié i la
implicacié del seu alumnat en la transformacié activa del mén
on viu, esdevenint veritables agents de canvi.

L'alumnat del CFGB de Cuina i Restauraci6é de I'ES
M. Angels Cardona participa en les jornades
mitjangant una unitat de treball centrada en
experimentar de primera ma les tecniques i
processos necessaris en la preparacié i presentacié
d'un catering, aixi com les habilitats necessaries per
treballar en aquest ambit.

Des del centre elaboren les propostes culinaries i, a
Llatzeret, les regeneren i presenten en tres formats:
bufet de berenar, servei de taula i finger food.
Aquest procés els permet posar en practica
técniques basiques i especifiques de cuina, aixi com
treballar competencies relacionades amb
I'organitzacio, el servei i I'atencié al detall.

Mena
Berenar mati
Coques de verdures
Coques de pebres torrats
Pizzes
Torrades de pa amb embotits casolans
Quiche de verdures
Broquetes de fruita
Mini magdalenes
Cafe i infusions

Dinar
Aperitiu:
Assortiment de croquetes
Musclos tigre
Salsitxes casolanes
Truita de patates
Plat principal:

Pebres del piquillo farcits de tres carns amb salsa
de curri, acompanyat d'arros basmati i fruits secs
Postres:

Brownie amb crema anglesa i macedonia

Bereneta
Galetes dolces
Broquetes de fruita
Café i infusions
* A carrec de I'organitzacié

David Atzet
Persona amb una formacié diversa, enginyer i humanista, que

treballa com a professor i pedagog, on hi vaig arribar per
conviccié i ganes de treballar per una societat millor.

M'agrada, m'apassiona i em mou el desig de fer dels centres
educatius un lloc on es visqui i es treballi de manera
comunitaria i des del respecte i la responsabilitat. Per a mi el
canvi de mirada en l'aprenentatge és una necessitat, no és una
opcid. El canvi i la possibilitat de fer les coses d'una manera
diferent. Per aixd penso que innovar és fer canvis introduint
coses noves, no fent el mateix ni maquillant el que fem.

En la meva trajectoria he aconseguit contribuir en el disseny,
desenvolupament i fer realitat un projecte de centre on les
persones, la seva felicitat i la personalitzaci6 del seu
aprenentatge siguin l'eix fonamental del treball que s'hi
desenvolupa, IINS Cardener. Treballar per I'autonomia i
I'autoregulacié com a plasmacié de la llibertat d’aprendre des
del que som i com som per construir la propia personalitat.




